PADRAO DE RESPOSTA DA PROVA ESCRITA

ORIENTAGOES:

e Neste documento o examinador devera descrever as questdes e aspectos relevantes em cada critério de avaliagdo para obtengado

da nota minima para aprovagdo.

EXAMINADOR

INSTITUICAO

Amanda Lys dos Santos Silva

UFAL

PONTO SORTEADO

Pigmentos naturais de origem vegetal e animal: importancia e estabilidade em alimentos

CRITERIOS DE AVALIACAO

1. Apresentagdo (introdug¢do, desenvolvimento, conclusao)

O texto deve contextualizar a importancia dos pigmentos naturais nos alimentos como atributo sensorial e
tecnolégico e papel do nutricionista na avaliacdo e controle desses aspectos; deve apresentar os conceitos
basicos para a compreensdo do conteldo e citar exemplos das fontes (origem vegetal e animal). O texto
deve abordar diferentes estratégias para estabilizacdo de pigmentos naturais e o desafio da
estabilidade desses pigmentos. A conclusdo deve ser objetiva e coerente com o tdpico sorteado.

2,0

2. Contetido (conhecimento da matéria e fundamentagao tedrica)

O texto deve abordar os seguintes conteudos: Importancia dos pigmentos naturais para a aceitagdo
sensorial, padronizacdo de cor, seguranca alimentar e apelo natural; Funcgdes fisioldgicas dos pigmentos
(antioxidante, anti-inflamatéria, pré-vitamina A, imunomoduladora); Classes quimicas dos pigmentos e suas
fontes bioldgicas (clorofilas, carotenoides, antocianinas, betalainas, hemoglobina, mioglobina e carmim de
cochonilha); fatores que afetam a estabilidade dos pigmentos (pH, temperatura, luz, oxigénio, umidade,
enzimas e presenca de metais). Degradagdo e formagdo de compostos secundarios. Estabilidade com matriz
alimentar e tipo de processamento; Métodos de estabilizacdo e conservacdo convencionais (controle de pH,
atmosfera modificada, uso de antioxidantes naturais (acido ascorbico, tocoferdis, polifendis); Métodos de
estabilizagdo e conservagdo inovadores: microencapsulagdo (spray drying, goma ardbica, maltodextrina,
quitosana) e nanotecnologia (nanoemulsdes, lipossomas, nanoparticulas de lipidios). Sinergismo
antioxidante e pigmentos com dupla fungdo (corante + conservante). AplicacGes tecnoldgicas e perspectivas:
Uso na industria de alimentos: bebidas, lacteos, panificacdo, carnes, confeitaria, produtos funcionais.
Aproveitamento de residuos agroindustriais e tendéncia clean label.

6,0

3. Linguagem (uso adequado da terminologia técnica, clareza, objetividade)

O texto deve apresentar uso correto de termos técnicos e da norma culta, além de possuir clareza e
objetividade. O texto deve apresentar encadeamento légico das ideias e ser escrito em 32 pessoa.
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PADRAO DE RESPOSTA DA PROVA ESCRITA

ORIENTACOES:

e Neste documento o examinador devera descrever as questdes e aspectos relevantes em cada critério

de avaliagdo para obtengdo da nota minima para aprovagao.

EXAMINADOR

INSTITUICAO

Hayanna Adlley Santos de Arruda

UFPE

PONTO SORTEADO

alimentos

Tema: Pigmentos naturais de origem vegetal e animal: importéncia e estabilidade em

CRITERIOS DE AVALIACAO

Apresentagao (introdugao, desenvolvimento, conclusdo)

. Relevancia da cor como atributo sensorial e
tecnoldgico Relevancia da cor como atributo sensorial,
tecnolégico e papel do nutricionista na avaliagdo e
controle desses aspectos.

. Conceitos: pigmentos vegetais e animais;
classificagdo geral; classificagdo quimica: porfirinas
(clorofilas e heminas), carotenoides, flavonoides
(antocianinas, antoxantinas), betalainas, taninos e
qguinonas; transi¢do dos corantes sintéticos para os
naturais;

o Desafio da estabilidade desses pigmentos.

2,0 pontos

Contetido (conhecimento da matéria e fundamentagao
tedrica)

. Importancia dos pigmentos para a aceita¢do
sensorial, padronizagdo de cor, segurancga alimentar e
apelo natural;

J Fungdes fisioldgicas (antioxidante, anti-
inflamatdria, pré-vitamina A, imunomoduladora);
. Principais pigmentos vegetais e animais e suas

caracteristicas: clorofilas, carotenoides, antocianinas,

betalainas e pigmentos animais: hemoglobina, mioglobina

e carmim de cochonilha;

. Fatores que afetam a estabilidade dos pigmentos:

Influéncia do pH, temperatura, luz, oxigénio, umidade,

enzimas e presenca de metais. Degradac¢do e formacdo de

compostos secundarios (feofitina, pirofeofitina).

Estabilidade com matriz alimentar e tipo de

processamento;

. Métodos de estabilizagdo e conservagdo:

o Convencionais: controle de pH, atmosfera

modificada, uso de antioxidantes naturais (acido
ascorbico, tocoferdis, polifenais).

6,0 pontos
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o Inovadores: microencapsulagdo (spray drying,
goma arabica, maltodextrina, quitosana) e
nanotecnologia (nanoemulsdes, lipossomas,
nanoparticulas de lipidios)

¢ Sinergismo antioxidante e pigmentos com dupla fun¢do
(corante + conservante).

. Aplicagdes e perspectivas: Uso na industria de
alimentos: bebidas, lacteos, panificagdo, carnes,
confeitaria, produtos funcionais. Aproveitamento de
residuos agroindustriais e tendéncia clean label.

Linguagem (uso adequado da terminologia técnica,
clareza, objetividade)

. Uso correto de termos especificos;

. Redagdo precisa, sem repeti¢cdes ou
ambiguidades; conexdo logica entre ideias, sem
contradigdes conceituais;

. Emprego adequado da norma culta, concordancia
e pontuagdo; linguagem académica e coesa.

2,0 pontos
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PADRAO DE RESPOSTA DA PROVA ESCRITA

ORIENTAGOES:
e Neste documento o examinador devera descrever as questdes e aspectos relevantes em cada critério de avaliagdo para obtengdo
da nota minima para aprovagao.
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PONTO SORTEADO

Pigmentos naturais de origem vegetal e animal: Importancia e estabilidade em alimentos

CRITERIOS DE AVALIACAO

1. Apresentacdo (introdugdo, desenvolvimento, conclusdo) Pontos: 2,0

v' Defini¢do de pigmentos de origem vegetal e animal, importancia da cor e
suas transformagdes para aceitacdo de alimentos e como indicadores de
qualidade do alimento, relevancia de pigmentos para a saude humana e
atuacgdo do profissional nutricionista;

v Tipos de corantes: naturais e sintéticos (vantagens, desvantagens e
limitagGes de uso); nutrientes e ndo nutrientes;

v’ Classificagdo geral: Porfirinas, Betalainas, Flavondides, Carotendides,
Taninos, outros Pigmentos;

v’ Fatores que influenciam a estabilidade da cor do pigmento no
processamento de alimentos e necessidade de controle e preservagdo.

v" Conclusdes com contextualizacdo, coeréncia, clareza e objetividade.

2. Conteudo (conhecimento da matéria e fundamentagao tedrica) Pontos: 6,0

v"  Relevadncia de corantes naturais para a indistria de alimentos e
consumidores; e funcoes fisioldgicas de corantes naturais;

v" Tipo de pigmentos por classificacdo, caracterizacdo de estrutura quimica e
ocorréncia nos alimentos;

v' Fatores de estabilidade do pigmento natural na fonte e aplicacdes como
corantes e outras funcionalidades em alimentos;

v' Descrever sobre as alteracdes da cor e denominacdo do pigmento conforme
as condigdes ambientais (matriz alimentar e fatores externos) e tipo de
pigmento: meio alcalino e meio acido, metais, calor, enzimas, luz e oxigénio
(oxidagdo), umidade, armazenamento, atmosfera com etileno ou
modificada, uso de nitrito e nitrato e presenca de perdxido de hidrogénio;

v Método tradicionais de estabilizacdo de pigmentos: controle de pH,
processamento e armazenamento dos alimentos;

v Métodos inovadores para protecdo diante das condicdes adversas no
alimento e estabilizacgdo de pigmentos naturais: Microencapsulagdo e
nanotecnologia;

v' Tendéncias para uso em alimentos de copigmentos com capacidade
antioxidante e controle por métodos antioxidantes.

3. Linguagem (uso adequado da terminologia técnica, clareza, objetividade) Pontos: 2,0

Terminologia técnica: Uso adequado de escrita cientifica;

Consisténcia e clareza na exposicdo e discussdo: Conexdo entre ideias, ideias
conectadas e sequenciais e contextualizadas, sem contradigdes;

Norma culta e estrutura formal: gramatica e coeréncia textual, linguagem
cientifica e articulagdo coesiva.

ASSINATURAS:

Documento assinado digitalmente

E b ERILANE DE CASTRO LIMA MACHADO
g L Data: 13/10/2025 15:43:46-0300

Verifique em https://validar.iti.gov.br

Examinador(a)

MACEIO/AL — AL, 13 de Outubro de 2025.




UNIVERSIDADE FEDERAL DE ALAGOAS

CONCURSO PUBLICO PARA SELECAD DE DOCENTES DO MAGISTERIO SUPERIOR

Maceio, 13 de Outubro de 2025,

goub:

goub:

Documento assinado digitalmente

HAYANNA ADLLEY SANTOS DE ARRUDA
Data: 13/10/2025 20:36:12-0300
Verifique em https:/ fvalidar.

Documento assinado digitalmente

ERILANE DE CASTRO LIMA MACHADO
Data: 13/10/2025 20:38:51-0300
Verifique em https://validar.

14 A3
S;FAQL Edital n® 06 de 19 de fevereiro de 2025
Campus A.C. Simbes (Sede)
46 - BASES DA NUTRIGAO (4)
QUADRO DE NOTAS — PROVA ESCRITA
NOME DO CANDIDATO mr:::nu EXAM.1 |EXAM.2| EXAM.3 ";‘:ﬂf q_g:s”;;‘;’éo SITUACAD
01 ADOLFD PINHEIRO DE OLIVEIRA NAD 5 n = B i gt R T
02 ALANA NATALICIA VASCONCELOS DE ARALIO SIM 400 | 440 | 450 4,300 Reprovado
03 ANA JULIA FELIPE CAMELO AGUIAR NAO R C T G e e 1
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07 DANIEL ALVES DE SOUZA NAD 3 z E E T
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10 FABRICIA FRANGA BEZERRIL NAOQ - - - il L”"':;",."';“"" Ao
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12 JESSICA MARIA DANTAS ARAUIO ARAGAD NAD i i A S
13 JUCIANNE MARTINS LOBATO NAD 5 = = el ey
14 JOLIA OLIVEIRA PENTEADO NAD T Com e
15 JULIANA MIKAELLY DIAS SOARES NAO - AR
16 KARINA TEIXEIRA MAGALHAES GUEDES NAO - - - o ‘”"'S"W@’WF L
17 LARISSA MARIA GOMES DUTRA NAO oiblilehenlic- ; 7
18 MARIA CLARA SANTANA MARDIA NAD - - " . ] -
19 MATEUS DE LIMA MACENA 5IM 770 | 780 | 750 7,666 3 Classificadn
20 NAJS LIRA SOARES SIM 450 | 450 | 450 4,500 Reprovado
21 NATALIA DANTAS DE OLIVEIRA NAD = - - b i
22 NAYARA GOMES GRACILIANO NAD - - - - i
23 PERLA PIZZI ARGENTATO NEO i ; ==
24 RAMARA KADUA FONSECA SANTOS NAD s - R i
25 RAQUEL OLIVEIRA PEREIRA NAQ T e B
26 ROBERTA FIGUEIREDO RESENDE RIQUETTE NAO piiibbacle
27 SUENY ANDRADE BATISTA SIM 2,60 2,80 2,90 2,766 Reprovadao
28 TATIANA MARIA PALMEIRA DOS SANTOS NAQ 5 G o £
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NOME DO CANDIDATO ENTREGOU PAA EXAM.1 EXAM. 2

ORDEM DE

MEDIA FINAL CLASSIFICACRO
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01 ALANA NATALICIA VASCONCELOS DE ARALIO 5IM 4,00 4,40 4,50 4,300 - Reprovado
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